Propozycje menu na przyjecia okolicznosciowe

Propozycja 1
Obiad

1. Rosot z makaronem 1 kluseczkami watrobianymi
2. Danie gléwne podane na potmiskach (2 porge na osobe):

* rolada wolowa z sosem migsnym
* panierowane fileciki z kurczaka
* roladka z kurczaka ze szpinakiem i serem feta

* zawijany schab z szynka i serem w zlocistej panierce
3. Dodatki
* Kkluski $laskie, ziemniaki gotowane, frytki
* salatka z kapusty czerwonej, suréwka z marchewki z pomaraficza, surowka z selera z orzechami,

surowka bialej kapusty
4. Deser

* Lody z musem truskawkowym i bita $mietang

* Kawa lub herbata podana do deseru
Cena menu: 66 zt/osobe

Propozycja 2

Obiad

1. Krem z biatych warzyw z bekonem
2. Danie gtéwne podane na pétmiskach (2 porge na osobe):

* rolada wolowa z sosem migsnym

* poledwiczka wieprzowa z sosem podgrzybkowym
* kotlet schabowy

* kacze udko pieczone z jabtkami

* panierowany filet z kurczaka nadziewany brokulami i papryka
3. Dodatki

* Kkluski $laskie, ziemniaki gotowane, dufinki
* salatka z kapusty czerwonej, suréwka z marchewki z pomaranicza, surowka z selera z orzechami,

kompozycja salat z sosem winegret
4. Deser

* Lody z goracymi malinami i bita $§mietana
* Kawa lub herbata podana do deseru
Cena menu: 75 zl/osobe
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Propozycja 3

Obiad

1. Rosot z makaronem 1 kluseczkami watrobianymi
2. Danie gtéwne podane na potmiskach (2 porge na osobe):

* rolada wolowa z sosem mig¢snym
* kotlet de volaille
* schab nadziewany szpinakiem i suszonymi pomidorami

* kieszonka drobiowa z pieczarkami, pomidorami i oliwkami
3. Dodatki

* Kkluski $laskie, ziemniaki gotowane, ziemniaki opiekane
* salatka z kapusty czerwonej, suréwka z marchewki z pomarancza, suréwka z pora i jabtka
4. Deser

* Szarlotka na cieplo z lodami i bita §mietana

* Kawa lub herbata podana do deseru
Cena menu: 69 zl/osobe

Propozycja 4

Obiad

* Krem z borowikow

* DPiers z kaczki pieczona w pomaranczach, puree ziemniaczane, satatka z rukoli
* Beza z kremem mascarpone i owocami

* Kawa lub herbata podana do deseru

* Woda mineralna niegazowana z cytryna

Cena menu: 69 zl/osobe



Zimna plyta 1

wedliny z wedzarni
migsa pieczone w naszej restauracji (schab pieczony ze §liwkami i morelami, galantyna z kurczaka, pasztet
pieczony)
deska serow
jajka w sosie tatarskim
tymbalik drobiowy
salatka z grillowanym kurczakiem, pomaranczg 1 pestkami dyni
salatka jarzynowa
pieczywo, masto
kawa, herbata bez ograniczen podawana w trakcie zimnej plyty
Cena menu: 28 z1/osobg

Zimna plyta 2

wedliny z wedzarni
migsa pieczone w naszej restauracji (schab pieczony ze §liwkami i morelami,
galantyna z kurczaka, pasztet pieczony, necowka)
deska serow
$ledZ w $mietanie,
jajka w sosie tatarskim
tymbalik drobiowy
$limaki z ciasta francuskiego
mini vol au vent z pasta twarogows
salatka z poledwiczka i gruszka
salatka caprese
salatka brokutowa z pomidorem i jajkiem
pieczywo, masto
kawa, herbata bez ograniczen podawana w trakcie zimnej plyty
Cena menu: 35 zt/osobe

Kolacja goraca do wyboru
* Barszcz z pasztecikiem z ciasta francuskiego 12 2t
* Bogracz wieprzowy z kluseczkami 1 pieczywem 14 zt
*  Ogniste migso z ryzem 19 zt
* Burrito z ryzem meksykanskim 24 zt
* Szaszlyk drobiowy z frytkami i suréwka z kapusty pekinskiej 24 zt

Dodatkowo proponujemy:

woda mineralna niegazowana i napoje owocowe bez ograniczen 5 zt/osobe¢
woda mineralna niegazowana, soki owocowe, Pepsi, 7up, Mirinda 1L bez ograniczen 12 2t/ osobe
soki owcowe, Pepsi, 7up, Mirinda 8zt/1L
Premio Santa Carolina chilijskie wino pétwytrawne biate lub czerwone 28 z¢/0,75 L
Villa Rosale wloskie wino poétstodkie biate, czerwone, rézowe 28 zt/0,75 L
Wodka Wyborowa 3521/0,5 L

Alkohol wlasny — serwis 5 zt/osobe (obiad), 10 zt/osob¢ (obiad z zimna plyta lub kolacja)



